Soutézni osmismérka

Vylustéte osmismérku a napiste nam, ktery pokrm se nefadi mezi zabijackové pochoutky. - _—
Spravnou odpovéd zaslete na e-mailovou adresu sousede@namaleruzi.cz do konce ledna 2026. i Jazyi;frkrev
Ze spravnych odpovédi vylosujeme na zacatku tinora jednoho vyherce, kterému posleme kucharku ™ y‘f
Jazyk, srdce, mozek, krev od Martina Peciny, vitéze soutéZze MasterChef z roku 2022. i
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Blizi se zapis do 1. tridy

Zakladni a materska Skola Na Statku v Drahel€icich vas a vase budouci prviiacky zve 11. tinora od 13:30 do 18:00 na zapis do prvni tfidy a na
vypravu do pohadkového lesa. Na zapis je spuSténa online registrace, kterou naleznete na webu Skoly www.zsdrahelcice.cz v sekci aktuality.

Do 1. roéniku pro $kolni rok 2026/27 se mohou prihlasit déti, které maji dovrSeny Sesty rok véku mezi 1. 9. 2025 az 31. 8. 2026 a déti, kterym byl
povolen v pfedchozim roce odklad $kolni dochazky o jeden rok. Pro piijeti mladSich déti Sesti let je potfeba mit kladné vyjadreni z PPP nebo SPC.

Déti, které maji z predchoziho roku schvaleny odklad povinné Skolni dochazky na Skolni rok 2025/2026, se musi zii¢astnit elektronického zapisu,
a to za Gcelem vydani rozhodnuti o pfijeti k povinné Skolni dochazce. Zakonni zastupci dité piihlasi prostrednictvim elektronického zapisu v fadném
terminu a uvedou, Ze dité ma schvaleny odklad.
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Zabijackova tradice:

od neolitu az po dnesek

Kdyz v lednu rano zavoni nad dvorem ¢erstvé vareny ovar a vzduch se naplni viini majoranky,
cesneku a pepre, vime, Ze priSel ¢as tradicni zimni zabijacky. Tato pradavna tradice, zakofenéna
v ¢eskeé kulture po tisicileti, ma sviij pevny fad, své ritualy i svou nezaménitelnou atmosféru.

Pocatky sahaiji do pravéku

Prase patii mezi viibec prvni domestikovana zvifata - lidé jej chovaiji jiz
od devatého aZ sedmého tisicileti pred nasim letopoctem. JiZ nasi
prehistoricti predkové dokazali vyuZit naprosto vSe - maso, vnitfnosti,
krev, kiiZi, Stétiny, z kosti se vyrabély nastroje a ozdoby. Z listin z 10.
stoleti naseho letopoctu vime, Ze jiz v té dobé patfili feznici mezi
dvorska femesla, coZ doklada, jak dileZitou roli mélo zpracovani masa
uz ve stredoveku.

Rad zabijackového dne

Priprava na zabijacku zacinala uZ mésic predem. Bylo dobré delSi dobu
pred porazkou prestat prase krmit zapachajicimi krmivy a ¢asto

mu podestylat, aby se organismus vycistil. Domacnost musela obstarat
neslazené hilé pecivo, kofeni podle mistnich zvyklosti - pepf,
majoranku, kmin, pfirodni nebo uméle vyrobena stfivka, Spejle a velké
mnoZstvi kuchyiiskych nadob véetné hrncli o objemu aZ 100 litri na
vareni ovaru.

UstFedni postavou byl feznicky mistr, ktery mél na starosti cely proces.
K davnym obycejlim patfilo odsouzeni vepie podle hrdelniho prava -
hospodar cetl ortel, poté posledni viili zvifete, aZ pak mohl byt ¢unik
porazen.

Po porazce nasledovalo spareni, odstranéni $tétin a zavéseni na
triangl. Reznik odebiral maso k vyrobé ovaru - hlavu, podbradek, plice,

srdce, jatra, kolinka a nozky. VSe se vafilo v osolené vodé, ¢imZ vznikal
zéaklad zabijackové polévky.

Spolecensky rozmér

Zabijacka nebyla jen o zajisténi potravin - méla obrovsky spolecensky
rozmér. Sesla se celd rodina, prijeli piibuzni z mést, pomahali sousedé.

Kazdy mél svou roli: muZi se starali o tézSi prace, Zeny vladly v kuchyni,
déti pomahaly, jak mohly.

Zabijacka byla udalosti, ktera dokazala spojit vesnici vic nez svatba.
V priibéhu dne se fesilo vSechno od nevérného sedlaka pres novou
ucitelku aZ po to, kdo ma nejhezéi kraliky. A pokud se nékdo pohadal,
vyiesila to dal$i Stamprle domaci palenky.
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RiiZové noviny

Proc pravé vzimé?

Zabijackova sezona zacina v lednu a trva aZ do masopustniho (tery.
V dfivéjSich dobdch se zabijacky konaly vyluéné v zimnich mrazivych
mésicich, kdy bylo moZné maso a vyrobky z vnitinosti Iépe uchovat.
Bez modernich lednic bylo chladné pocasi nejlepsi pfirodni
konzervaci. Sezona koncéila na Popelecni stfedu, kterd znamenala
zacatek postniho obdobi.

Praveé proto se v zimnich mésicich odbyvalo nejvice svatebnich hostin
- byla k dispozici spousta Cerstvého masa a vSech zabijackovych
specialit.

Zabijackové dobroty

Tradicni jidelni€ek mél sviij pevny fad. K dopoledni svaciné se podaval
kousek peceného blicku na cibuli s paprikou, zatfepany smetanou,

s chlebem. K obédu zavonéla ovarova polévka s kroupami, ovar

s jablkovym kienem a nékdy uz | gulasek.

K vecefi prisla na fadu prdelacka - tmava polévka z krve a krup,
ochucena hlavné ¢esnekem a majorankou. Po ni nasledovala jelita
ajitrnice s kysanym zelim a varenymi brambory. Kdo vydrZel vic, dal
si chléb se Skvarky i fizek.

Z masa, vnitfnosti a nadrobené buchty se pripravoval prejt, kterym

se plnila vyciSténa streva. Pokud se pridala krev a kroupy, vznikla
jelita. Z libovéjsich i tucnéjSich kouskii masa, kiiZe a noZzicek

se vyrabéla tlacenka. Sadlo se pomalu Skvafilo a vznikaly kiupavé
Skvarky - bud' se jedly jen tak se soli, nebo se z nich délala Skvarkova

pomazanka.

VysluZka se tradicné roznasela mistnim hodnostariim - farafi,
starostovi, veliteli hasi¢i, Safafi a fidicimu uciteli. Posilaly se jim kusy
masa, polévka, jitrnice, jelita i erstvy ovar. Tato tradice ukazovala
tctu k vyznamnym osobnostem obce a posilovala sousedskeé vztahy.

Od valky po soucasnost

UZ za druhé svétové valky byla povinnost prase v chlivku hlasit. Za dob
socialismu ziskala zabijacka témér ilegalni punc. VSechno maso
spadalo pod centralné fizenou distribuci, a tak domaci porazky byly
pro mnohé formou tichého vzdoru proti systému.

Dnes se rapidné sniZuje pocet domacich zabijacek. Plivodni feznici
vymfeli a sehnat zkuseného fachmana se rovna spiSe zazraku. Mladsi
generace znaji pravou domaci zabijacku spise uz jen z vypravéni nebo
filma.

Presto se tradice neztraci (ipIné. Zabijacka se stala akei folklorni

a spolecenskou, soucasti jarmarki, masopustnich zabav a festivald.
Na zabijackovych slavnostech si miiZete pochutnat na tradi¢nich
specialitach a zaZit atmosféru, ktera provazela nase predky po staleti.

Krmelce: malé stavby
s velkym vyznamem

V lednu, kdy vétSina z nas travi vecery pod dekou
padaiji hluboko pod nulu, zem je zmrzla na kamen a snih prikryva
posledni zbytky potravy. V tu chvili pfichazi ke slovu krmelce -
drevéné konstrukce, které se u nas stavi uz od 18. stoleti. Tehdy
Slo predevsim o snahu udrZet zvéf v honitbach a zabranit Skodam

na polich. Dnes maji krmelce mnohem praktictéjsi vyznam:
pomahaiji preZit obdobi nouze.

Moderni krmelec neni jen hromada sena. Je to promySlené
umisténé a pravidelné zasobované misto, které poskytuje zvéri
zakladni pfisun energie - hlavné v podobé sena, obilnin, kukufice,
ale i solnych lizii pro dopInéni mineralli. Pfikrmovani ma piisna
pravidla a probiha jen v zimnich mésicich, kdy je pfirozené potravy
skutecné malo. DuleZité je, Ze zvér si nesmi na krmelec zvyknout
jako na automaticky zdroj potravy po cely rok - pak by ztracela
pfirozené instinkty.

Pokud se rozhodnete néktery z krmelcii v okoli Drahel€ic navstivit,
padana, ne kysela), nebo velmi tvrdé, dokonale ususené pecivo.
Nékdo mozna jesté doma najde zasobu kastani nebo zaludi

Ledova bublina

KdyZ mrzne, milZete si s détmi vyfouknout bubliny, které na vzduchu
zmrznou a vytvoii jemny ledovy vzor. Vznikne kouzelna sklenéna koule.

Co budete potrebovat:
¢ bublifuk (doméaci nebo kupovany)
* teplé obleceni a pocasi s teplotou nizsi nez-5 °C
e trpélivost a idealné bezvétii

Jak na to:
« Vyjdéte ven s bublifukem, kdyZ je opravdu mraz.
 Vyfouknéte bublinu a zkuste ji opatrné chytit na rukavici nebo
nechat dosednout na snih.
« Sledujte, jak bublina zaéne mrznout pfimo pfed o¢ima - na
povrchu se vytvori ledové krystalky jako mrazivy vzor na skle.

z podzimni prochazky. | ty se hodi. Ale pozor: rozhodné nenoste
kuchynské zbytky, pecivo cerstvé, slané, sladké nebo plesnivé.
ZvéF ma pomalé traveni a Spatna potrava ji miZe ubliZit vic nez
mraz.

Kromé smyslupiné pomoci si vylet ke krmelci miiZete uZit i jako
krasnou zimni prochazku. Pokud budete mit $tésti a dostatecné
potichu se pribliZite, mozna zahlédnete srnku nebo zajice.

Zima je tézka pro vSechny, pro lesni zvifata obzvlast. Diky

krmelcim a lidem, ktefi se u nich na chvili zastavi, maji vétsi Sanci
ji preckat. A to za ten vylet rozhodné stoji.

Krystaly v soli

Neni snih? Nevadi. Vytvoite si doma vlastni zimni krasu: solné
krystaly, které vypadaji jako mrazivé Sperky.

Co budete potrebovat:
* sklenici s horkou vodou
e kuchyiiskou sl
e |Zicku
e provazek
e tuzku nebo Spejli

Jak na to:

* Do sklenice s horkou vodou prisypavejte siil do té doby, dokud
se ve vodé jesté rozpousti (vytvoii se tzv. nasyceny roztok).

* Zavéste provazek na $pejli a tu polozte pies sklenici tak, aby
provazek visel az do vody.

* Nechte sklenici v klidu stat nékolik dni (nejlépe nékde, kde
je chladno, ale ne mrazivo).

* Sledujte, jak se na provazku a sténach sklenice zacinaji tvorit
krystalky soli.
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