Netopyri
Z Oreo susenek

Co potrebujete:

¢ Oreo susenky (nebo podobné kakaové susenky s krémem)

« jedlé oci (koupite v cukrafskych potfebach, nebo si je vyrobite z lentilek a cokolady)
¢ cokoladové pecicky (na usi)

Postup:

Nékolik Oreo susenek rozdélte a poloviny rozlomte na dvé kridélka.

Celé Oreo suSenky poufzijte jako hlavicku netopyra.

Pomoci krému ze suSenky nebo kapky rozpusténé cokolady prilepte kiidélka z piilek Oreo k obéma stranam celé susenky.
Navrch prilepte oci a dvé malé ¢okoladové pecicky jako ouska.

Nechte chvili ztuhnout - a netopyfi armada je hotova!
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Mini pizzy
S pavouky

Co potrebujete:

¢ hotové pizza tésto (nebo kupované listové tésto)
* rajCatovou omacku

e strouhany syr

e cemé olivy

Postup:

Tésto vyvalejte a vykrojte kolecka (napf. sklenic¢kou).

Kazdé kolecko potrete rajcatovou omackou a posypte syrem.

Olivy rozpulte - jednu pilku pouZijte jako télo pavouka.

Z druhé plilky nakrajejte tenké prouzky a poskladejte je kolem téla jako noZicky.

Mini pizzy dejte péct do trouby na 180 °C asi na 10-12 minut, dokud se syr neroztavi a tésto nezezlatné.
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Mumie z parku
v listovem teste

Co potrebujete:

e listové tésto

* parky

« jedlé oci (nebo kousky syra a oliv)
¢ trochu hoicice nebo keCupu

Postup:

Listové tésto nakrajejte na dlouhé tenké prouzky.

Kazdy parek omotejte prouZky tésta tak, aby pfipominaly obvazy mumie. Nechte volné misto na o€i.
PoloZte na plech vyloZeny pecicim papirem.

Pecte v troubé na 180 °C asi 15 minut, dokud tésto nezezlatne.

Nakonec pridejte oci (hotové cukrarské, nebo si je vyrobte - tfeba z kouski syra a oliv).

Podavejte s keCupem jako ,krev*.
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